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1.COMUNE DI LUNI.
2.FONTANACOTA
3.TERRE DI LEVANTO
4.CANTINE RUBIANO DI PEZZICA BERNARDO
5.LA POLENZA CINQUE TERRE
6.COSTATIROLO
7.AZIENDA AGRICOLA LUCCHI E GUASTALLI
8.ITALIA BEVERAGE & FOOD DI SULATI ENKELEJDA
9.VITE IN RIVIERA
10.AZIENDA AGRICOLA ZANGANI SARL
11.CÀ DU FERRÀ WINE & TASTING
12.SASSARINI / A SCIA’
13.CANTINE LUNAE
14.AZ. AGR. OTTAVIANO LAMBRUSCHI
15.CANTINA 5 TERRE
16.OSTRICHE DELLA SPEZIA
17.BARBARASA GIN
18. SOCIETÀ AGRARIA BURANCO
19. AZ. AGR. AGRITURISMO FATTORIA DIDATTICA LA SARTICOLA
20. IL MONTICELLO
21. SOCIETÀ COOPERATIVA “I CASTELLI” 
22. AZ. AGR. FEDERICI – LA BAIA DEL SOLE
23. AZ. AGR. CLELIA SARTORI VILLA DI NEGRO
24. TENUTA LA GHIAIA
25. LA CANTINA DEL NONNO PESCETTO
26. ARRIGONI
27. FATTORIA RUSCHI NOCETI
28. PRIONE – ESSENZA DEL GOLFO
29. AZ. AGR. CA’ BERTANI
30. FRANTOIO MORO

31.LUNA MATER
32.TRAVANDASCA 
33.STELLA DI LEMMEN
34.AZ. AGR. CERROLUNGO
35.ROSALBA DELL’ERTOLE
36.VINI APUANI
37.LA QUINTA TERRA
38.CIAN DU GIORGI 
39.IL TORCHIO
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40.LE STRADE DEL VINO E DEI PRODOTTI
41.LUNIGIANA TARTUFO SOCIETÀ A R.L.
42.ASS. TUTTIFRUTTI – ITINERARIO DEI GUSTI 
43.MAMMI DI CRI E PATRI
44.LOVE SICILY

T1.SMALLFRY
T2.WONDERFOOD / PINSA
T3.LA POLPETTERIA /POLPETTE
T4.IL DARDO / ARROSTICINI
T5.IL TOSCANO / PULLED PORK 
T6.500 / COCKTAIL
T7.PAN PAN / HAMBUGER GOURMET 
T8.AWACTE / TEXMEX
T9.THE NATURAL ALCHIMIST / RÖSTI 
T10.THE NATURAL ALCHIMIST / GNOCCO FRITTO 
T11.LAS BRAVAS / PAELLA
T12.FERRARO FAUSTO / FARINATA
T13.DALILA’S D’ANDREA / DOLCI ARTIGIANALI
T14.GELATAIO LINO
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PROGRAMMA
LIGURIA 
DA BERE 
2025

VENERDÌ 27 GIUGNO
Ore 18.00 – 24.00 
Mostra mercato dei Produttori Vinicoli 
e Piazza del Gusto

Ore 18.00 – 19.00 
Inaugurazione e taglio del nastro

Ore 19.00 – 23.00
Salotto Social con Renata Cantamessa 
alias La Fata Zucchina:
Dalle 19.00 alle 20.00 e dalle 22.00 alle 23.00
Rubrica Dietro l’etichetta
video interviste ai viticoltori locali, con focus sulle storie 
della microproduzione, sulle sfide della viticoltura eroica e 
sulle pratiche low-impact.

Dalle 20.00 alle 21.00
Talk food & wine 
Dal mare alla vigna
panel su abbinamenti inediti tra Ostriche del Golfo della 
Spezia e vini liguri.
In collaborazione con i Mitilicoltori Spezzini e Fabio 
Bongiorni Foodteller

Dalle 21.00 alle 22.00
Talk food & wine 
Il vino che TI cambia
panel con voci della critica enogastronomica e degli 
assaggiatori professionali sulle nuove tendenze nel mondo 
del vino e dei suoi abbinamenti, con focus sulla ricerca di 
esperienze uniche.
In collaborazione con Fabio Bongiorni Foodteller

SABATO 28 GIUGNO
Ore 18.00 – 24.00 
Mostra mercato dei Produttori Vinicoli e Piazza 
del Gusto

ARENA TALK SHOW 
della Camera di Commercio Riviere di Liguria

Ore 18.00 - 19.00
Show cooking
Tonno takaki con bietola rossa e cipolle 
caramellate
Con il Ristorante Pizza Contemporaneo, 
La Spezia
In collaborazione con Confartigianato La Spezia
Presenta il Food Teller Fabio Bongiorni

Ore 19.00 - 20.00
PESTO SHOW: i vignaioli fanno il pesto
degustazione di pesto e focaccia in abbinamento ai vini 
liguri  / fino ad esaurimento posti.
Per partecipare è necessario acquistare la sacca e il 
bicchiere per la degustazione vini.
A cura del Food Teller Fabio Bongiorni
Con la partecipazione di:
Cantine Lunae
Agricoltura di Riomaggiore, Manarola, Corniglia, Vernazza e 
Monterosso So. Coop. Agr.
Az. Agr. Ottaviano Lambruschi RCSS
Az. Agricola Cà du Ferrà di Zoppi Davide 
Viticoltori Ingauni Soc. Agricola Cooperativa capofila Rete di 
Impresa Vite in Riviera

Ore 20.00 - 21.00
L’ABC della degustazione
Con la partecipazione della Sommelier 
Yvonne Riccobaldi
Presenta il Food Teller Fabio Bongiorni

Ore 21.00 – 22.00 
Il PN5T e i suoi sapori autentici
A cura del PN5T e i produttori e ristoratori del Parco
Presenta il Food Teller Fabio Bongiorni

DOMENICA 29 GIUGNO
Ore 18.00 – 24.00 
Mostra mercato dei Produttori Vinicoli

ARENA TALK SHOW 
della Camera di Commercio Riviere di Liguria

Ore 18.00 – 19.00 
Show cooking
Un abbinamento insolito e gustoso, semplice e 
tradizionale: trofie al pesto e muscoli della Spezia
Con il Ristorante La Perla – Lerici
In collaborazione con Confartigianato La Spezia
Presenta il Food Teller Fabio Bongiorni

Ore 19.00 – 20.00 
Show cooking
Bagnun di acciughe… nel risotto!
A cura di Federazione Cuochi della Liguria, con la 
partecipazione dello chef Alessandro Dentone, in 
collaborazione con Gal Fish Liguria
A cura del Food Teller Fabio Bongiorni

Ore 20.00 – 20.30 
Percorsi tra natura, cultura e sapori lungo 
le Strade del vino e dei prodotti del 
territorio spezzino
Presentazione delle 3 Strade: la Strada del vino delle 5 Terre 
e delle Colline di Levanto, la Strada del vino dei Colli di Luni, 
la Strada del biologico e dei Sapori della Val di Vara
A cura dei capofila Camera di Commercio Riviere di Liguria e 
Comune di Luni

Ore 20.30 – 21.30
TEDxLerici
Presentazione del Tema 2025 con Alberto Fiorito 
e gli organizzatori del TEDx
Conduce il Food Teller Fabio Bongiorni 

Ore 21.30 – 22.00 
PREMIO LIGURIA DA BERE 2025
Premio Speciale dei produttori
Premio Speciale della Giuria

Scansiona il QR code
acquista il tuo ticket e 
salta la fila!

• Bicchiere degustazione e sacca 
+ 3 degustazioni 
10,00 €
• Solo degustazione 
3,00 €
• Bicchiere degustazione e sacca  
5,00 € 

Ore 18.00 / 24.00 Entrata libera 

• Tasting glass and bag 
+ 3 tastings
 10,00 €
• Tasting only
3,00 €
• Tasting glass and bag
5,00 €

Hours 18.00 / 24.00 Free entry


